Zatacznik nr 5 do regulaminu

Klauzula informacyjna dla Kontrahentéw i klientéw
Tatrzanskiej Agencji Rozwoju Promocji i Kultury

Szanowni Panstwo,

Zgodnie z Ustawg dla podmiotéw prowadzgcych rolniczy handel detaliczny, podmiot ma obowigzek
rejestracji we wtasciwym organie Paistwowej Inspekcji Sanitarnej.

Okreslony w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 29 maja 2007r. w sprawie wzoréw dokumentow
dotyczacych rejestracji zatwierdzania zaktadow produkujgcych lub  wprowadzajacych do obrotu
zywnos¢ podlegajgcych urzedowej kontroli Paristwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz.U.Nr106,p0z.730)

Osoba sprzedajgca musi posiadaé aktualne badania lekarskie do celdw sanitarno-epidemiologicznych,
ktére beda $wiadczy¢ o braku przeciwwskazan do wykonywania prac, przy ktdrych istnieje mozliwos$é
przeniesienia zakazenia na inne osoby. Réwniez osoby przygotowujgce sprzedawane produkty lub
potrawy powinny takie badania posiadaé.

Wytwodrca prowadzacy sprzedaz okazjonalng jakkolwiek nie jest zaktadem produkcji zywnosci w
Swietle przepisow UE, jednak zawsze musi pamietaé o przestrzeganiu wymogoéw bezpieczenstwa
zywnosci okreslonych w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst
jedn.: Dz. U.z 2010 r. Nr 136, poz. 914 z pézn. zm.) - dalej u.b.z.

Natomiast w przypadku sprzedazy zywnosci podczas imprez plenerowych przez producentéw
dziatajgcych w sektorze spozywczym muszg byc¢ spetnione wszelkie rygory zwigzane z wprowadzaniem
do obrotu zywnosci. Ich punkty gastronomiczne usytuowane w miejscu imprezy muszg spetniac
wymagania zgodnie z trescig rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady WE nr 852/2004/WE z
dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. U. UE L 139 z 30.04.2004, str. 1
z poin. zm.), a takze muszg spetnia¢ wymagania dotyczgce ruchomych i/lub tymczasowych
pomieszczen (jak duze namioty, stragany, ruchome punkty sprzedazy), pomieszczen uzywanych
gtéwnie jako prywatne domy mieszkalne, ale gdzie regularnie przygotowuje sie zywnosé w celu
wprowadzania do obrotu i automatow ulicznych.

Jesli produkt (ogérki kiszone lub dzemy) nalezy do grupy produktow ekologicznych, ktére majg by¢
wprowadzane na rynek, muszg by¢ spetnione przepisy rozporzadzenia Rady nr 834/2007 z dnia 28
czerwca 2007 r. w sprawie produkcji ekologicznej i znakowania produktéw ekologicznych i uchylajace
rozporzadzenie (EWG) nr 2092/91 (Dz. U. UE L 189 z 20.07.2007, str. 1 z pdzn. zm. z pdzn. zm.).
Producent nowego produktu musi zagwarantowac, ze bedzie on spetniat wymagania w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci, a sposdb w jaki ma to czynic zalezy wytgcznie od niego, za$ jego zaktad musi
by¢ zaktadem zatwierdzonym.

Jednoczesnie informujemy, ze:

Minimum sanitarne dla wiascicieli punktéw zywnosciowo- zywieniowych dziatajacych okazjonalnie
podczas imprez plenerowych, festynéw itp., to:

e a) punkt winien by¢ ustawiony na utwardzonej powierzchni, ostoniety z bokéw i zadaszony np.
namiot, sprzedaz z gabloty, samochodu specjalistycznego itp.,

e b) zapewni¢ w punkcie wode ze wskazaniem miejsca jej czerpania oraz ustaleniem miejsca
usuwania nieczystosci ptynnych,


https://www.prawo.pl/biznes/ue-przyjela-przepisy-dotyczace-produktow-ekologicznych,228029.html

c) usuwac odpadki state (w tym zuzyte naczynia jednorazowe, opakowania itp.) do
wydzielonych, oznakowanych miejsc gromadzenia (Smietnikdw zbiorczych),

d) wtasciciele punktéw zywnosciowo- zywieniowych zobowigzani s3 do zapewnienia sprzetu
porzadkowego i higienicznego jego przechowywania oraz odpowiedniej ilosci Srodkéw
myjacych i dezynfekcyjnych,

e) zatrudniac¢ personel posiadajgcy aktualne ksigzeczki zdrowia oraz kwalifikacje z zakresu
podstawowych wymogow higieny przy obrocie zywnoscig,

f) zapewni¢ odziez stuzbowg dla personelu oraz miejsce do jej przechowywania,

g) zapewnié prawidtowe warunki do przechowywania sprzedawanej zywnosci oraz jej zapasu,
zabezpieczajgce przed zanieczyszczaniem i zakazeniem (zamykane pojemniki, szafki) oraz
gwarantujgce wtasciwg temperature (urzadzenia chtodnicze),

h) stosowac wytgcznie naczynia i sztuéce jednorazowego uzytku, przechowywac opakowania
jednorazowe w warunkach zabezpieczajgcych przed zakurzeniem, zabrudzeniem (pojemniki z
przykrywami, szafki, zamykane kartony),

i) punkt powinien mie¢ baze (magazyny, kuchnie, zaplecze do mycia sprzetu) zalezng od
zakresu dziatania,

j) organizacja pracy powinna gwarantowaé zachowanie jakosci zdrowotnej sprzedawanej
zywnosci, a personel przestrzega¢ zasad higieny (uzywanie czystej odziezy stuzbowej,
zabezpieczenie wiosow, czeste mycie ragk, korzystanie z wydzielonych toalet, eliminowanie
zywnosci podejrzanej jakosci.


https://www.prawo.pl/zdrowie/80-procent-infekcji-wywoluje-niedostateczna-higiena,260894.html

