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Tatrzanska Agencja Rozwoju Promocji i Kultury w dniach 11-15 sierpnia 2019
zorganizowala IX Europejskie Targi Produktow Regionalnych, ktore przyczynity si¢ do
promocji regionu poprzez pielegnowanie tradycji goralskiej.

W ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewodztwa Matopolskiego na
lata 2014- 2020. O$ Priorytetowa 6 Dziedzictwo regionalne, Dziatanie 6.1 Rozwoj dziedzictwa
kulturalnego i naturalnego, 6.1.2 Organizacja Wydarzen kulturalnych z Europejskiego
Funduszu Rozwoju Regionalnego — Tatrzanska Agencja Rozwoju, Promocji i Kultury
realizuje projekt pn. ,, Tatry, Turystyka, Tradycja” organizacja Europejskich Targéw
Produktu Regionalnego w Zakopanem.

Tatrzanski a Tatrzanska Agencja Rozwoju, Promocji i Kultury jako instytucja kultury
realizuje projekt na w latach 2017-20109.

Calkowita wartos¢ projektu 418 722,87 zt w tym:

Catkowite wydatki kwalifikowane projektu: 256 170,23 zi

Dofinansowanie: 86 098,81 zt

Wktad wiasny Beneficjenta: 170 071,42 zt

W ramach projektu organizowane sg 3 edycje (w latach 2017, 2018, 2019) Europejskich
Targoéw Produktow Regionalnych w Zakopanem.

Podczas targdw odbyty si¢ miedzy innymi nastepujace imprezy:

- Konferencja inauguracyjna ,,Midd i pszczelarstwo w kulturze europejskiej”

- Parada Bacowska ulicami Zakopanego.

- 13 koncertow zespotow regionalnych.

- 2 koncerty zespotow muzyki rozrywkowej.

- 12 warsztatow artystycznych oraz konkursow.

- Festiwal Oscypka 1 Serow Wszelakich.

- Konkurs na najlepszy produkt spozywczy Europejskich Targow (cztery kategorie,
prezentacja 58 produktow spozywczych).

- Pokazy kowalstwa artystycznego pn. ,,IV kowalskie spotkania pamigci Jacka Biernacika”.

- Pokazy kuchni regionalnych Kota Gospodyn Wiejskich (z Baranowa, z Koscieliska, z
Gawtowa, z Piotrkowic, z Ochotnicy, z Kamesznic ).

- Pokaz kulinarny Stowarzyszenia Matopolskich Kucharzy 1 Cukiernikow.

- ,Zarembek Tardycji”.

- Wystawa fotograficzna obrazujgca wypas owiec.

- Pokazy kulinarne: ,,Warzenie kwasnicy z grulami ze stukga”; ,,Degustacja Polewki baraniej”
- Pokaz 1 degustacja miodow.

- Seminaria: ,,Tajemnice miodow”; ,,Folusz dawniej a dzi$”; ,,B jak Batory”; , Tradycja i
historia hutnictwa na Podhalu”; ,,Wielki dzien pszczot”; ,,Szlaki Tatrzanskie”

- Akcja edukacyjna ,,Bezpiecznie na rowerze”

- Portugalska Kawiarnia Targowa

- Warsztaty z obrobki welny oraz wyrobu instrumentéw pasterskich w ramach projektu
,,Szlak Kultury Wotoskiej”

- Pokaz Freestylerow Krakowskiej Szkoty Barmanow

- Promocja zdrowego trybu zycia — Podhalanska Panstwowa Szkota Zawodowa

- Piknik Migsa Owczego — sfinansowany z Funduszu Promocji Migsa Owczego
Matopolskiego Izba Rolniczych, Krajowa Rada Izb Rolniczych, Regionalny Zwigzek
Hodowcow Owiec 1 Koz



Statystyka targow:

W tegorocznych Targach uczestniczyli:

- ogotem 134 wystawcow

- 100 wystawcow produktow regionalnych z Polski 1 zagranicy,

- 28 wystawcow produktow rekodzielniczych

- 6 wystawcow z produktami kosmetycznymi

(z 68 produktow rekodzielniczych, 150 produktow spozywczych z Wegr, Austrii, Bulgarii,
Biatorusi, Portugalii, Polski, Ukrainy, Wtoch),
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IX Europejskie Targi Produktow Regionalnych
- 1 dzien - 2018/08/11

Dzien rozpoczglismy od konferencji ,,Midd 1 pszczelarstwo w kulturze europejskiej”.
O zwiazkach pszczelarstwa z kulturg opowiadata dr hab. profesor PPWSZ Anna Mlekodaj z
Instytutu Nauk Humanistyczno-Spotecznych i Turystyki PPWSZ w Nowym Targu.
O tajemnicach z zycia pszczot opowiadat Jozef Bukowski z Wojewoddzkiego Zwigzku

Pszczelarzy w Krakowie. O wilasciwosciach prozdrowotnych miodu i wybranych produktow
pszczelich mowit dr hab. inz. Stanistaw Kowalski z Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie,
Wydziat Technologii Zywnosci. Konferencji towarzyszyta degustacja potraw restauracji Villa
Toscana oraz Karczmy przy Mtynie.

Tematowi miodow poswigcone byty nie tylko wkiady naukowe. W ,,Zarembku Tradycji”
odbyto si¢ seminarium ,,Tajemnice miodow”.

Kulinarng oprawe dzisiejszego dnia zapewnito Koto Gospodyn Wiejskich z Baranowa. Panie
przygotowaty ,,Kurpiowska kapuste”, czyli kiszong kapuste zasypywang kasza, gotowang na
zeberkach, ktora na koniec gotowania zasypywana jest kasza jeczmienna.

Mitoénicy tradycyjnych potraw mieli réwniez okazj¢ sprobowaé ,,Kwasnicy z grulami ze
stuka”, na podstawie rodzinnego przepisu Tadeusza Szostaka-Berdy, ktora przygotowana
zostata wspdlnie z cztonkami Malopolskiego Stowarzyszenia Kucharzy i Cukiernikdw.
Europejskie Targi Produktow Regionalnych to jednak nie tylko jedzenie, ale réwniez
rzemiosto. Podczas dzisiejszego dnia wszyscy chetni mogli wzigé udzial w warsztatach
malowania uli, ktore przeprowadzita Maria Wnek oraz warsztatach rzezbiarskich Stanistawa
Bundy. Panie z KGW z Baranowa uczyty rowniez tworzenia kwiatéw z bibuty.

Dzigki uprzejmosci pana Tadeusza Szostaka-Berdy, na terenie Targdw zobaczy¢ ponownie
mozna koto wodne, ktére napedza tradycyjny folusz i mlot kuzniczy. W Zarembku Tradycji
wzig¢ mozna udziat w pokazach przyrzadzania potraw wedlug starodawnych przepisow,
prezentacjach pracy folusza i mlota, pokazach slajdoéw, filméw oraz produktow.

Na targowej scenie wystapily zespoty regionalne: Mate Klimki oraz Zielony Jawor.

Zespot Goralski im. Klimka Bachledy z Zakopanego rozpoczal swoja dziatalnos¢ w 1952 r. w
Zakopanem przy ZWW ,,Cepelia”. W 1957 r. po reaktywacji Zwigzku Podhalan przeszedt
pod jego skrzydta i tak pozostato do dzis. Zespdt od zawsze zrzeszal ludzi, ktorym kultura
goralska; autentyczny Spiew, taniec, muzyka, gwara lezaty gl¢boko na sercu. Od ponad pot
wieku pielegnuje tradycje, ktore w naszym regionie s ciagle zywe.

Zespol Regionalny ,.Zielony Jawor” z Krempach powstat w 1989 jako odpowiedZz na
odradzajace si¢ na Spiszu tradycje stroju ludowego i1 prezentowania obrzedow. Zespot
intensywnie pracuje z dzie¢mi, mlodzieza oraz osobami dorostymi w Wiejskim Domu
Kultury w Krempachach w czterech grupach wiekowych: ,Mali Toniecnici” I i II,
wJaworinki” 1 ,,Zielony Jawor”. Grupy z powodzeniem prezentuja swoje tance, stroje i
zwyczaje na scenach swojego regionu, w catej Polsce 1 na $wiecie, m.in. na Stowacji,
Wegrzech, Litwie, we Francji, Niemczech, Czechach, Serbii, Czarnogérze, Rumunii,
Chorwacji. Repertuar taneczny zespolu jest bardzo szeroki. Przede wszystkim sg to tance
spiskie, opracowane w programach choreograficznych takich jak: Gaski, Chustecki, Werbunk,
Pragnom Chtopci, Jawor, Madziarski, Mamo moja, Jozef obeset, Maki, Krympasanka. Zespot
ma na swoim koncie opracowania tancow stowackich, w szesciu choreografiach.



IX Europejskie Targi Produktow Regionalnych
- 2 dzien - 2018/08/12

Drugi dzien Europejskich Targéw Produktéw Regionalnych uptynal pod znakiem pigkne;j,
stonecznej pogody, ktéra sprawita ze do targowej wioski zawitato kilka tysiecy osob.

Podobnie jak wczoraj, takze i dzi$ przez caty dzien mozna bylo wzig¢ udziat w warsztatach.
Wszyscy zainteresowani mogli podejrze¢ jak wyglada obrobka wetny, nauczy¢ si¢ robié
ozdoby z bibuty u Zofii Majerczyk-Owczarek, czy sprobowac rzezby w drewnie z pomoca
Marcina Lichosyta.

O doznania smakowe zadbaly dzi§ cztonkinie Kota Gospodyn Wiejskich z Koscieliska, ktore
przygotowaty moskole oraz tradycyjng, przednéwkowa zupe ,,Warmuz”, ktorg przyrzadza si¢
z gotowanych lisci scyrboka i dzikiego kminu. Gotowana moze by¢ na wodzie, serwatce lub
maslance. Podawac jg trzeba z gotowanymi ziemniakami.

KGW w Koscielisku to kontynuacja dawnego Kota Gospodyn, dzialajacego preznie na terenie
Koscieliska. Obecnie skupia 30 pan, w réznym wieku, o réznych umiej¢tnosciach i
kwalifikacjach zawodowych. Cho¢ organizacja reaktywowata si¢ catkiem niedawno, bo w
2014 roku, na swoim koncie ma juz sporo sukcesow. Cykliczne konkursy ciast ,,Goralskie
Stodkosci”, czy domowych nalewek ,,smaki Babiego Lata”, tematyczne zabawy kostiumowe
w karnawale, gromadzg nie tylko licznych uczestnikow, ale i takze gosci z calej Polski.

Tematem przewodnim dzisiejszego dnia byta Portugalia. Za sprawa dwoch Portugalczykow -
Jose Moreno 1 Ricardo Silva, wlascicieli firmy A Mesa, przeniesliSmy si¢ do tego pigknego
kraju. W programie prezentacji znalazly si¢ popisy kulinarne kucharza Hugo Ramosa,
pracujacego w 5 gwiazdkowym hotelu Hotel Pestana Cidadela Cascais, oraz wystep Kingi
Rataj — znana w Portugalii i w Polsce fadistki, ktora swoimi wykonaniami nostalgicznych
portugalskich pie$ni porusza widzow 1 znawcow muzyki. W jej repertuarze znajduja si¢
zaroOwno autorskie utwory, jak 1 oryginalne interpretacje piesni czotowych wykonawcow fado
— m.in. krélowej fado Amalii Rodrigues czy Dulce Pontes. Podczas rozmow 1 degustacji,
ktore prowadzil Marcin Subotowicz, spotkaliSmy si¢ z mitosnikami Portugalii, ktorzy
opowiedzieli o jej historii i kulturze.

Partnerem dnia portugalskiego jest Philpiak Milano - pochodzacy z Wtoch producent
wysokiej jakosci naczyn 1 akcesoridow kuchennych ze stali szlachetnej do gotowania bez wody
1 smazenia bez thuszczu.

Prezentacje kulinarne odbywaly si¢ z pomoca czlonkéw Stowarzyszenia Matopolskich
Kucharzy i1 Cukiernikow, ktorzy tworza bajkowy swiat smakéw w potaczeniu z wiodagcym
produktem, ktorym w tym roku jest MIOD. Mistrzowie pokazuja jak mozna polaczy¢ ,,starg
kuchni¢”, dodajac szczypte nowoczesnego stylu gotowania. Kazdego dnia kucharze zaserwuja
nam inne danie. W Menu znajduja si¢ m.in. zupa z bialych warzyw z bobem slonecznym,
karmelizowanym miodem i z kulkami kolendry, makaron rurki w sosie z karmelizowanym na
miodzie z boczkiem, groszkiem zielonym i1 prazong cebulka, z dodatkiem $mietany, pierozki
drozdzowe z migsem lub kapusta i grzybami, czy placuszki z brokutow z kukurydza, z
dresingiem z kwasnego mleka z czosnkiem niedZwiedzim z kolorowym pieprzem i miodem.



Na Targowej scenie wystgpili Zespot ,,Mate Podhale” z Jurgowa oraz Mali Holni z
Sierockiego.

Muzyke dla jurgowskiego zespotu tworzyla najpierw rodzina Mlynarczykow z Czarnej Gory,
a nastgpnie po $mierci prymisty Wojciecha Mtynarczyka w 1986 r. przygrywala rodzina
Dziadoniéow z Rzepisk. Od 1993 r. roku zespotowi przygrywa kapela z Jurgowa pod
przewodnictwem Tomasza Wojtasa. Od konca lat 90-tych zespo6t jurgowski wzigt udziat w
wyjazdach krajowych 1 zagranicznych. W 2006 r. podczas Ogolnopolskiego Przegladu
Zespolow Goéralskich w Zywcu, zespdt zostal wyrdézniony Nagroda Publicznosci i
zakwalifikowany do udzialu w Migdzynarodowym Festiwalu Folkloru Ziem Gorskich w
Zakopanem. Podczas tego festiwalu zdobyl wyrdznienie w postaci Parzenicy. Rownolegle do
duzego zespotu dziata szkolny zespot Mate Podhale — grupa spiska z Jurgowa.

Mtodzi gorale z Sierockiego, swoim energetycznym wystepem podbijajg serca publicznosci.
Europejskich targow Produktéw Regionalnych juz kilka lat . Mali Holni to 24-0sobowa
formacja $piewakoéw 1 tancerzy z Sierockiego, spod Biatego Dunajca. Zespot powstat 27
stycznia 2000 roku przy Zwigzku Podhalan Sierockie/Leszczyny. Nazwa "Mali Holni"
powstata od wiatru halnego ktory szczegélnie daje si¢ odczu¢ w Sierockim. W 2002 roku
zespol zostal przeniesiony pod opieke szkoty i tam dziala do dzisiaj. Zespot skupia dzieci i
mtodziez w wieku szkolnym z Sierockiego, Leszczyn i okolicznych miejscowosci. Obecnie w
zespole tanczy 1 $piewa okoto 40 osob. Zespdt wystepuje na roéznych imprezach i
uroczystos$ciach szkolnych, gminnych czy koscielnych. Bierze takze udzial w konkursach i
przegladach gdzie zdobywa nagrody i1 wyrdznienia (Przeglad Mlodych Toniecnikéw w
Bialym Dunajcu, Przezieracka w Ratutowie, Festiwal Papieski w Le$nicy, Papieska Majowka
na Bachledowce).
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- 3 dzien - 2018/08/13 -

Trzeci dzien Europejskich Targow produktow Regionalnych rozpoczelismy od tradycyjnego
spotkania z podhalanskimi kowalami, ktorzy swoje umiejetnosci prezentowali podczas
warsztatow kowalstwa artystycznego w ramach IV Kowalskich Spotkan, poswigconych
pamigci Jacka Biernacika.

Podobnie, jak w ubieglym roku, w czasie Targéw mieli§my okazj¢ spotka¢ si¢ z Oficyna
Wydawniczg Oryginaly. Tym razem Aleksandra Karkowska 1 Barbara Caillot Dubus, autorki
ksigzki "Na Giewont si¢ patrzy”, zaprezentowaly swdj najnowszy projekt - “Gorale do
Ameryki statkiem plyn¢li..”. Podczas spotkania ustysze¢ mozna byto o wrazeniach osob ktore
w latach 60. ptyngly transatlantykiem M.S Batory do Ameryki. Anegdotki, zywe
wspomnienia, bezposrednie relacje pasazeréw opuszczajacych swoj kraj na krétko lub na
Zawsze.

W Zarembku Tradycji Tadeusz Szostak-Berda z Markiem Zaniewskim opowiedzieli o historii
hutnictwa na Podhalu oraz poczestowali uczestnikoéw wyktadu ,,Zupa z gwozdzia”.

W namiotach gastronomicznych swoje dania i wypieki prezentowaly dzi§ cztonkinie Kota
Gospodyn Wiejskich z Koscieliska oraz Gawlowa, ktore czestowaly tradycyjna
,»Gawlowianska soja” - zupa, sktadajaca si¢ z namoczonej soi, kietbasy i boczku i pomidorow.

Duze zainteresowanie publiczno$ci wzbudzit pokaz freestylerow z Krakowskiej Szkoty
Barmanow.

Waznym punktem programu byt rozpoczgcie konkursu na Najlepszy Produkt Spozywczy
tegorocznych Targdéw. Przygotowane przez wystawcoOw produkty oceniato Jury w sktadzie:
MARCIN POLUS — Prezes Matopolskiego Stowarzyszenia Kucharzy i Cukiernikow, JAN
FILIPCZYK — Cztonek Matopolskiego Stowarzyszenia Kucharzy i Cukiernikow 1 Polskiej
Akademii Sztuki Kulinarnej, MARCIN PARDA - Wice Prezes Malopolskiego
Stowarzyszenia Kucharzy i Cukiernikow, PIOTR SABALA - Cztonek Polskiej Akademii
Sztuki Kulinarnej, - PIOTR DZIADKOWIEC - Prezes Krakowskiej Szkoty Barmanow,
MARCIN SWIDER — Konsultant ds. Gastronomii firmy Iglotex oraz ANNA WOJCIK — z
firmy Philipiak Milano.

Na Targowej scenie zaprezentowaly si¢ zespoly: Zbojnicek z Ze¢bu, Gypsy Jazz Squad z
Zakopanego oraz Harnasie z Suchego.

Zespot regionalny ,,Zbdjnicek” zostat zatozony w Zebie w 1964 roku przez Mari¢ Stoch.
Pomyst zatozenia zespotu zrodzit si¢ zupehie przypadkowo, kiedy to przygotowata szkolna
akademi¢ 1 dobierata dzieci do recytowania wierszy 1 gawed 1 $§piewania piosenek, ktorych
stowa sama uktadata. Dzialalno$¢ zespotu to przede wszystkim $piew, taniec i muzyka
Skalnego Podhala prezentowane na festiwalach, uroczystosciach lokalnych, krajowych oraz
zagranicznych. Na przestrzeni ostatnich 20 lat zespot goscit m. in. w Anglii, Niemczech, na
Wegrzech, Stowacji w Norwegii, Macedonii 1 Serbii. ,,Zbojnicek” ma w swoim dorobku wiele
sukcesow 1 wyrdznien oraz czotowych miejsc w roznych konkursach, przegladach i
festiwalach.

Zespot ,,Gipsy Jazz Squad” tworzg gtownie uczniowie zakopianskich szkot. Grupa wystgpita
sktadzie: Jakub Bednarz - skrzypce, Zespot Szkot Budowlanych w Zakopanem, Dawid Klus§ -
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perkusja, Jakub Klus$ - akordeon, LP im. A. Kenara w Zakopanem, Marcin Le$niak - gitara,
Michat Pawlikowski - kontrabas, LP im. A. Kenara w Zakopanem. Go$cinnie z zespotem
zaspiewal Marek Wactawski.

Zespot regionalny ,,HARNASIE” im Anieli Gut-Stapinskiej dziala przy Zwigzku Podhalan
Oddziat Suche, liczy 30 osob. Zespot zostal zatozony w 1958 roku, przy Mineralnej
Spoétdzielni Pracy “Poronin” w Suchem. Rekrutowal si¢ z cztonkéw zamieszkalych w:
Suchem, Poroninie, Ze¢bie, Bialym Dunajcu, Gliczarowie, Stasikdwce, oraz innych
miejscowosciach, gdzie nie dzialaty zespoly regionalne. W 1960 roku odegrat kilkadziesiat
razy napisane przez Aniele Gut—Stapinska ,,Wesele Goralskie”, dlatego przyjat jej imig. Przez
lata swej dziatalno$ci Zespot “Harnasie” uczestniczyl w licznych festiwalach, przegladach,
konkursach, imprezach w kraju i za granica, osiggajac wiele sukcesOw artystycznych. W
uznaniu zastug za ofiarng prace 1 krzewienie kultury ludowej Zespdt “Harnasie” zostat
wielokrotnie odznaczony, m.in. Ztotg Odznaka ,,Za Zastugi dla Ziemi Krakowskiej”, Ztota
Odznake ,,za Zastugi dla Wojewddztwa Nowosadeckiego” oraz Ztota Odznaka ,,Za Zastugi
dla Zakopanego™.







IX Europejskie Targi Produktéw Regionalnych
- 4 dzien - 2018/08/14 - relacja

Europejskie Targi produktéw Regionalnych powoli dobiegaja konca. Jutro przed nami
Festiwal Oscypka, a dzi$ rozstrzygneliSmy konkurs na najlepsze produkty tegorocznej
edycji.

Wsrdd 58 zgloszonych produktow, laureatami zostali:

KATEGORIA | - Produkty regionalne pochodzenia zwierzecego (np. migso, dréb, ryby,
wedliny, mleko, sery, farsze, midd i jego przetwory)

I miejsce: Wiejska Chata - Poledwiczka wegdzona

Il miejsce: Pasiecka Sobdtka - Midd z migtg

I11 miejsce: Raglan - Mioéd Wierzbowy

KATEGORIA Il - Produkty regionalne pochodzenia roslinnego (np. owoce, warzywa,
konfitury, powidta, marmolady, soki, octy, marynaty, zakwasy, maki, kasze, chleby i inne
wypieki)

I miejsce: Sosta - olej z pestek dyni z czosnkiem

Il miejsce: Eco Cafe Zielen - Konfitura z Czarnej Porzeczki

Il miejsce: Schronisko Smakow - Ogorki Kiszone

KATEGORIA 111 - Napoje regionalne (alkoholowe i bezalkoholowe)

I miejsce: IZI Michat Izydorczyk - Hy¢ka Nalewka z Kwiatow Czarnego Bzu
Il miejsce: IZI Michat Izydorczyk - Hy¢ka Wodka z Kwiatoéw Czarnego Bzu
11 miejsce: 1ZI Michat Izydorczyk - Hyc¢ki Syrop z Kwiatow Czarnego Bzu

KATEGORIA IV - Inne produkty regionalne w szczegdlnosci 1aczace produkty
zwierzece i roslinne (np. ciasta, farsze)

I miejsce: Sichlanski Dworek - Sichlanskie Pierogi Jagniece

Il miejsce: Gospodarstwo Agroturystyczne u Btaszczykow - Chleb Domowy pszenno-razowy
ze Smalcem Domowym

11 miejsce: Eco Cafe Zielen - Beza

Nagrode za Najladniejsze Stoisko otrzymala Iwona Pokorska ,,Koronkowy Swiat”.
Partnerem dzisiejszego dnia w targowej wiosce byl Powiat Jedrzejowski.

Wspotpraca migdzy powiatami — tatrzanskim i jedrzejowskim — rozpoczela si¢ w 2011 roku.
Ziemia jedrzejowska ma dlugg 1 bogatg tradycje historyczng 1 kulturowa, Scisle zwigzang z
najwazniejszymi wydarzeniami z dziejow Polski. Powiat kojarzony jest z najstarszym na
ziemiach polskich klasztorem cystersow w Jedrzejowie, gdzie znajdujg si¢ relikwie bt.
Wincentego Kadhubka, autora ,,Kroniki Polakow”.

Region jedrzejowski to ziemia Mikotaja Reja, ks. Stanistawa Konarskiego, Jana Chryzostoma
Paska, z licznymi zabytkami sakralnymi, architektury rezydencyjno-obronnej, muzeami —
Muzeum im. Przypkowskich w Jedrzejowie, Dworkiem Reja w Naglowicach, czy tez ciagle
zywa atrakcja turystyczng Ponidzia — zabytkowa kolejka waskotorowa Ciuchcia Expres
Ponidzie.
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Powiat jedrzejowski regularnie co roku uczestniczy w Miedzynarodowych Targach
Produktow Regionalnych, organizujac ,,Dzien Powiatu Jedrzejowskiego w Zakopanem”.

W ramach tego dnia prezentowane sa lokalne stowarzyszenia i arty$ci, kota gospodyn
wiejskich propaguja regionalng kuchnig, a ze sceny rozbrzmiewaja nuty jedrzejowskiego,
swietokrzyskiego folkloru. W tym roku pyszne pierogi, placki, zupy, czy ciasta skosztowac
mozna bylo u pan z Kot Gospodyn Wiejskich Korytniczanki oraz Grudzyny.

Swoje produkty zaprezentowato réwniez Koto Gospodyn Wiejskich z Ochotnicy, ktore
przygotowato ,,Juche ochotnicka” - wywar z kiszonej kapusty, ze skwarkami, stodka Smietang
maka, suszonymi prawdziwkami oraz ziemniakami.

Duzym zainteresowaniem cieszyly si¢ dzi§ warsztaty. Degustacje miodow pszczelich oraz
plastra pszczelego przeprowadzit Jacek Sikon. Tkania gobelinow mozna bylo nauczy¢ si¢ u
Doroty Opitz, natomiast tajniki malowania na szkle pozna¢ mozna byto u Marii Gtadczan.

Na targowej scenie wystapit zesp6t Korytniczanki oraz Mtlodziezowa Orkiestra Strazacka,
ktora powstata w 1997 roku przy Ochotniczej Strazy Pozarnej w Wodzistawiu. Obecnie liczy
18 cztonkow, a kapelmistrzem jest Michal Lesnik. W roku ubieglym Orkiestra obchodzita
Jubileusz 20-lecia dziatalnosci i z tej okazji miata swoj maty benefis. Swoimi wystgpami
uswietnia wszystkie uroczysto$ci patriotyczne i plenerowe, ktorych organizatorem jest
Samorzad Gminy Wodzistaw, ale rowniez koScielne.
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IX Europejskie Targi Produktéw Regionalnych
- 5 dzien - 2018/08/15 - relacja

Za nami ostatni dzien tegorocznych Europejskich Targow produktéw Regionalnych.
Dzigkujemy, ze byli Panstwo za nami przez ostatnie 5 dni.

Dzisiejszy dzien to tradycyjny Festiwal Oscypka. Caly dzien poSwiecony byl temu
najpopularniejszemu polskiemu serowi, ktory jest najbardziej znanym produktem
regionalnym Podhala.

Publicznos¢ zgromadzona na Gornej Roéwni Krupowej miata okazje zobaczyé pokaz
strzyzenia 1 dojenia owiec oraz wyrabiania oscypka. Wszystko to miato miejsce przed
specjalnie wybudowang bacowka.

Festiwal Oscypka rozpoczat sie, podobnie jak w ubieglych latach, od parady Bacowskiej -
uroczystego pochodu ulicami Zakopanego. Wzigli w nim udziat przedstawiciele wiladz
powiatu tatrzanskiego oraz powiatéw partnerskich, cztonkowie zespoldw goralskich oraz
bacowie. Przemarsz rozpoczat dzwigk trombit Krzysztofa Trebuni-Tutki, ktory po przejsciu
do wioski targowej poprowadzil seminarium na temat instrumentdéw pasterskich.

Najwazniejszym punktem dnia byt konkurs na najlepszy oscypek. Zgloszone sery oceniato
Jury w sktadzie: Andrzej Zubek, Wiadystaw Klimowski, Jozef Stodyczka-Masniak, Andrzej
Staszel - Regionalny Zwigzek Hodowcow Owiec i K6z, Ryszard Mroz - Matopolski Inspektor
Jakosci Handlowej Artykutdow Rolno-Spozywczych w Krakowie oraz Andrzej Skupien -
Prezes Zarzadu Gtownego Zwigzku Podhalan.

Najlepszy okazatl si¢ oscypek wyprodukowany przez Monik¢ Bryj¢. Drugie miejsce zaj¢li
Stefan Janeczek oraz Jacek Wolski, natomiast na trzecim stopniu podium znalazt si¢
Stanistaw Barnas.

Mitym akcentem bylo przyznanie dorocznych Nagrod Starosty Tatrzanskiego za szczegodlne
osiggnigcia dla kultury regionalnej na terenie Powiatu Tatrzanskiego. Otrzymali je Piotr Haza
1 Zespot im. Klimka Bachledy.

W punkcie gastronomicznym swoje produkty promowaty panie z Kota Gospodyn Wiejskich z
Koscieliska 1 Kamesznicy. Sprobowa¢ mozna dzi§ bylo m.in. ,prazuchéw" - potrawy
regionalnej, wykonywanej z 3 rodzajow maki: Zytniej, razowej 1 pszennej. Wymieszane maki
poddajemy obrdbce prazenia, (stad nazwa prazuchy), po doktadnym dlugim uprazeniu
zalewamy osolong wrzaca woda. Mieszajac uzyskujemy stala konsystencje. Podajemy ze
skwarkami boczku, lub mastem. Mozna popija¢ maslankg lub zsiadtym mlekiem.

Degustacje potraw z baraniny przeprowadzita réwniez Malopolska Izba Rolnicza, ktora w
swoich celach ma promowanie produktow rolnych, wytwarzanych przez polskich
producentdéw rolnych.

Przez caly okres targéw byt z nami Tatrzanski Park Narodowy, ktéry utworzyl stoisko
edukacyjne dedykowane potrzebie ochrony pszczot i innych pozytecznych owadow
zapylajacych ro§liny. Zagadnienia te prezentowali Malgorzata Kot oraz Marek Kot,
pracownicy Zespotu ds. Edukacji Aktywnej w dziale Edukacji i Organizacji Pracy
Tatrzanskiego Parku Narodowego. Wszyscy zainteresowani mogli wzig¢ udziat w pszczelej
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grze terenowej, zabawach ruchowych, zajeciach z malowania na szkle pszczelich tematow,
czy warsztatach wykonywania domkéw i poidetek dla pozytecznych btonkéwek przy domach.

Podobnie, jak w ubieglych latach, w targach uczestniczyt rowniez Oddziat Tatrzanski PTTK
w Zakopanem wraz z Kolem Przewodnikéw Tatrzanskich PTTK im. Klimka Bachledy.
Cztonkowie PTTK promowali bezptatne wycieczki z przewodnikiem tatrzanskim w dolinki
tatrzanskie do schronisk PTTK oraz zachecali do wzigcia udziatu w akcji ,,Chodzimy po
gorach i zdobywamy Goérska Odznake turystyczng PTTK”.

Na scenie w wiosce targowe] wystapity dzi§ zespoly ,,Gorolicki”, ,,Szalchtowianie”,
»Sadeczanie” oraz ,,Biatodunajcanie”.

Regionalny Zespot "Sadeczanie", oprocz programow okolicznosciowych, przedstawia ocalone
od zapomnienia dawne obyczaje i obrazki z zycia codziennego: "Wesele lachowskie", "Ida
chlopcy Sadeczanie", "Kumoszki", "Stynie od Szacza piosnecka", "Ni ma jak muzyka" czy
stynne "Kiszenie kapusty", "Wiecha", "Hej koleda, koleda". Kilka ostatnich lat pracy zespotu
zaowocowalo prezentacja wybranych polskich tancow narodowych, takich jak: polonez,
mazur, kujawiak z oberkiem, krakowiak narodowy na scenach krajowych i zagranicznych.
Zespdt posiada w swoim repertuarze mozaike tancow ukrainskich. Pigkno stroju,
zywiolowo$¢ 1 swoboda interpretacji u wykonawcow, przy duzej rozpigtosci wiekowej,
pozwala w sposéb artystycznie opracowany pokaza¢ folklor Lachow sadeckich.

Zespot BIALODUNAJCANIE powstal we wrzesniu 2004 roku przy Katolickim
Stowarzyszeniu Krzewienia Kultury Regionalnej w Bialym Dunajcu. Grupa kultywuje pickna
1 wcigz zywa tradycje folkloru Skalnego Podhala, popularyzujac $piew, muzyke, tance i
obrzedy swojego regionu. Kazdy wystep zespotu staje si¢ atrakcyjnym widowiskiem, na ktére
sktadaja si¢ nie tylko przygotowanie techniczne, barwa strojow, ale przede wszystkim
zywiotowy goralski temperament mtodych tancerzy. Wspaniata muzyka, zywiotowy taniec i
pickne, ludowe stroje ztozyly si¢ na niezwykla atmosfere tego wieczoru. "Biatodunajcanie" sg
grupa dziecigco-mlodziezows, popularyzujaca $piewy 1 tance Podhala oraz goéralskie
zwyczaje 1 obrzedy.
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IX Europejskie Targi Produktéw Regionalnych -
Podziekowania

Tatrzanska Agencja Rozwoju, Promocji i Kultury serdecznie dziekuje za u$wietnienie
swoja obecnoscia IX Europejskich Targow Produktow Regionalnych. Mamy nadzieje,
ze w przysztym roku rowniez przyjma Panstwo zaproszenie do wudzialu w
Jubileuszowych X Europejskich Targach Produktéow Regionalnych, ktore odbeda si¢ w
dniach 11-15 sierpnia 2019 w Zakopanem.

Patronat Honorowy:

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi Krzysztof Jurgiel
Marszatek Wojewddztwa Matopolskiego Jacek Krupa
Starosta Tatrzanski Piotr Bagk

Burmistrz Miasta Zakopane Leszek Dorula

Partnerzy

Zaktad Produkcyjny Tadeusz Szostak Berda

Centrum Dziedzictwa Szkta Krosno

Remo Sp. 0.0

Goral Skipass

Osrodek Narciarsko Rekreacyjny Harenda Zakopane
Karczma Przy Mtynie

Matopolskie Stowarzyszenie Kucharzy i Cukiernikow
Koto Gospodyn Wiejskich Koscielisko

Oficyna Wydawnicza Oryginaty

Stacja Narciarska, Kagpielisko Geotermalne Polana Szymoszkowa
Spotka Akcyjna Polskie Tatry

Powiat Jedrzejow

PPWSZ Nowy Targ

PTTK O/ Zakopane

Regionalny Zwigzek Hodowcoéw Owiec 1 K6z Jan Janczy
Spotem Zakopane Sp. o .0

Gama Polskie Sklepy Spozywcze

Stacja Narciarska Suche

Restauracja widokowa Szymkowka

Tatrzanski Park Narodowy

Villa Toscana

Witow — Ski Stacja Narciarska

Zakopianskie Centrum Kultury ,,Zakopane”
Matopolska Izba Rolnicza

KRIR

Krajowy Osrodek Wsparcia Rolnictwa

Iglotex

Krakowska Szkota Barmandw 1 Baristow

AMESA

Wigwam Nuovo

Bezpiecznie na Rowerze

Rodzinne Gospodarstwo Pasieczne ,,Dolina Tatr” Jacek Sikon
Polska Akademia Sztuki Kulinarnej
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PHILIPIAK Milano

Hotel Kopieniec**** Fizjo - Med & SPA
PAKFOL Przedsigbiorstwo Handlowe
Karczma Chata Zbojnicka

Karczma Widokowa Szymkowka

Grupa Kapitatowa IGLOTEX

Tatrzanski Park Narodowy

Patroni medialni

TV PODHALE

TVP 3 Krakow

Radio ALEX

Radio Krakéw S.A.

WATRA - Podhalanski Serwis Informacyjny
PODHALE 24 PL. Podhalanski Portal Informacyjny
Region Tatry

GAZETA KRAKOWSKA- Polska Press Sp. z 0.0.
,,Gazeta Goral Info Extra"

Zakopane.info

Poradnik Handlowca - Poradnik Restauratora Generalczyk™ sp.pl
,,Sielskie Zycie” Burda Media Polska Sp z o0.0.
Weranda COUNTRY Wydawnictwo TE-JOT

Sponsorzy:

Hotel Gromada Zakopane

Hotel Logos

Halina Hulb¢j Piekarnia

Piekarnia Cukiernia Anna Piwowarczyk
Mlekovita Oddziat Zakopane

Piekarnio Cukiernia Sarniak
Przedsigbiorstwo Handlowe Pakfol
Piekarnia Karpiel

Willa Kubik Zakopane (pensjonat)
Coca Cola HBC Polska SP. 0. o (Kropla Beskidu)
Centrum Ogrodnicze ZIELEN
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